an Crema di Balsamico mit gebratenen Angus Rinderhiftstreifen, Pilzen und Frithlingszwiebeln

Wwochenkarte

Champignoncremesuppe
mit frischer Petersilie und Croutons
3,90 Euro

Wincerficher Blactsalac

10,90 Euro
Frische Linguine

mit Calamari in scharfer Tomatensofie mit ) alapenos, Gartenkriutern und Friihlingszwiebeln

9,90 Euro
Zartes Wiener Schniczel
aus der Ialbslende mit Preiselbeeren, Zitrone und wilrzigen Brackartoffeln
17,90 Eure

Angus Rinderlende

rosa gebraten vom Cirill an griiner Madagashar Pfeffersofe mit Kartoffelrdstis «und Broceoli

16,00 Euro

Spanferkelrollbraten
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190 Euro

Franzdsische Perlhubnbrust

Saftig gebraten auf Waldpilz-Risotto an Balsamico Reduktion und glasierten Cherrytomaten

1,90 Euro

Hausgemachtes Pfannengyros

aus saftigen Schweinefleisch mit roten Zwiebeln, gefilltes Weinblatt, Oliven und Plefferoni dazu

Tzaziki und pikanter Djuwetsch-Reis
9,90 Euro
Marillen-Fruchtknddel
auf lauwarmer Botbon-Vanillesofte, Beeren der Saison und Schlagsahne
3,00 Euro
. i MWo i
Wodka, Kirschlikat, Grenadine, Ananassaft und Zitronensaft
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Hugo — Weifweinschotle mit Limetten, frischer grimer Minze, Holundersirup
4,00 Euro
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